
BOUCHERIE TRAITEUR BIGOT 
 

M enu Gourm et 
 

- 6 personnes minimum – 
 

ENTREE  

Médaillon de Foie Gras 

OU 

Cassolette de Lotte et Noix de St Jacques au Côteau du Layon 

PLAT ET ACCOMPAGNEMENT (1 au choix) 

- Blanquette de Lotte, St Jacques et Cabillaud et son Flan de 
Petits Légumes 

OU 
- Navarin de Ris et Mignon de Veau au Porto, Duxelle de 

Pleurotes et Mille Feuilles de Pommes de Terre 
OU 

- Pavé de Gigot d’Agneau rôti en valse d’Echalottes et son Ecrasé 

de Pommes de Terre aux Truffes 

FROMAGES / SALADE 

Brie de Meaux, Selles sur Cher, Cantal 

EXTRAS 

Condiments. 

 

 

Prix par personne : 29,90€ 

Supplément Café : 1,00€ 

Supplément Trou Berrichon ou Trou Normand : 1,50€ 

Livraison : offerte 
(en cas de mise sur assiette) 

Mise sur assiette : 250€  
(pour 5 heures de service) 

Au-delà un supplément de 50€ par heure effectuée vous sera facturé. 


